
令和3年6月からＨＡＣＣＰが 
制度化されます！  

 食品衛生法の改正により、原則すべての食品等事業 
者が対象となります。 

 各業界団体が作成する手引書を参考に、簡略化され
たアプローチによる衛生管理を行っていただくものです。 

ＨＡＣＣＰの考え方を取り入れた衛生管理を導入する事業者対象 

Hazard Analysis Critical Control Point 

  危害分析     重要管理点 

ＨＡＣＣＰとは？ 

厚生労働省リーフレット「ご存じですか？HACCP」より   

～お問合せ先～ 

 一関保健所  環境衛生課 電話 0191-26-1412   

ＨＡＣＣＰの取組の流れは裏面をご覧ください 



はじめよう！ＨＡＣＣＰ！ 

2 1の計画を実行 

3 実行記録を毎日作成 

1 衛生管理計画を作る 

各業種の「HACCPの考え方を取り入れた衛生管理のための手
引書」は下記のホームページからダウンロードできます。  
                        ＱＲコード →  

一般衛生管理（基本的な衛生管理） 

いつもしている
衛生管理につ
いてまとめる 

重要管理点（食中毒などの「危害の要因を除去、低減する工程） 

調理、製造してい
る商品について、
事故防止のチェッ
ク項目を決める 


