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北三陸磯料理 魚棚 ［岩手県久慈市十八日町�-��］

楽・食・健・美 -KUROMORI- 黒森  洋司氏
1976年、神奈川県出身。東京・西麻布の【香港ガーデン】でキャリアをスタート。香港出身の
料理人の元で広東料理の腕を磨き、28歳の時、広東料理の名店【福臨門魚翅海鮮酒家 
二子玉川店】で同グループ初の日本人料理長となる。2011年の東日本大震災後、「料理人
としての復興支援」を模索し、仙台に移住。2014年に自店を荒町で創業し、2016年に今の
向山に移転。地物食材を使ったハイレベルの中国料理を繰り出す。

北三陸磯料理 魚棚　×　楽・食・健・美 -KUROMORI-

三陸美食サロン
フュージョンディナー

¥15,000（税込）お一人様

先着22名様定　員
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フュージョンディナー

お申し込み・お問い合わせ

北三陸磯料理 魚棚 （うおんだな）
岩手県久慈市十八日町1-15
TEL.090-2796-2768

※写真はイメージです。

全国に名を轟かす仙台の中華料理と
三陸の食材を知り尽くした久慈の名店によるコラボレーションディナーが実現！
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【主催】 三陸国際ガストロノミー会議実行委員会
岩手県農林水産部流通課　〒020-8570 岩手県盛岡市内丸10-1　TEL.019-629-5733　Eメール AF0003@pref.iwate.jp


