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会社紹介 
 当社は、昭和３０年、前身の三星商店から商号変更し、八戸港に揚がるサバを使って缶詰の製造を始めました。その後、冷凍

食品やチルド食品などの加工製品が増え、平成になってからは水産物だけではなく農畜産物の製品も扱うようになり、水産食品

業から総合食品業へ移行しつつあります。 

その間、日本水産株式会社様とのOEM（他社ブランド製品の製造）事業を開始したり各工場を子会社にし、お客様のニーズ

の多様化に学び、新たなブランド作りを展開してまいりました。 

これからも「学ぶ組織」作りを進めながら、新しい付加価値の創造を目指して、開発から製造、販売に至るまで企業グループ

各社の個性がスクラムを組み、新しい食文化を創造してまいります。 

会社の良いところ（会社PR） 
＊大手食品メーカーからの依頼に応じ、試作、製品化を行うので、クリエイティブな仕事を担当するチャンスがあります。 

＊缶詰・レトルト・チルド・冷凍食品など、多様な製品の製造に携わることが出来ます。 

＊品質管理を徹底しており、衛生的な環境で仕事が出来ます。 

お客様のニーズや日々進歩する技術革新に対応する「学ぶ組織」づくりを進めており、仕事を通じて多くの知識が身に付きま

す。また、「新しい付加価値」を求めるための商品の開発～製造～販売に努力し、｢新しい食文化を創造」する仕事へ携わる事

が出来、充実した業務内容となっております。 

求める人材像 
＊コミュニケーションを上手にとれる方 

＊見て・聞いて・感じて、自ら考えて行動できる方 

＊未来の食品を創造し、食品に興味がある方 

 どのような状況にあっても冷静・沈着で、ものづくりの好きな方を求めています！ 

 

 
働いている年齢層  

10代 20代 30代 40代 50代 60代 合 計 

1名 8名 20名 11名 20名 20名 80名 

 
勤 務 時 間 午前８時００分～午後5時００分（早出・残業等あり）（休憩：お昼 60分） 

 
休 日 休 暇 日曜日・祝日・当社年間業務カレンダーによる。 

年間休日１０５日 
 

初 任 給 高卒 １5７，０００円 
 

昇       給 年１回 
 

賞 与  年２回（8月、１２月） 
 

社 内 行 事 新年会（１月）・社内旅行（随時）・納涼会（７月） 
 

採 用 実 績 令和２年度卒：１名  平成29年度卒：1名  平成27年度卒：1名  平成26年度卒：1名 
 

採 用 実 績 校 久慈東高等学校  大野高等学校 久慈工業高等学校 

2014年１月作成（2021年6月更新） 

 八戸缶詰株式会社久慈工場  （総合食品製造業）

 

【会社概要】 
会社名  八戸缶詰株式会社久慈工場 

代表者  代表取締役 野田 一夫 

所在地  岩手県久慈市長内町40-17-4 

ＴＥＬ  0194-52-3541  

ＦＡＸ  0194-53-5326 

ＵＲＬ  http://www.hachikan.co.jp/ 

設立   昭和30年8月 

資本金  9,600万円  

従業員数 80名 

事業内容 缶詰製品、冷凍食品、チルド食品の

製造 
▲八戸缶詰株式会社久慈工場 外観 

久
慈
港 

八戸缶詰(株)久慈工場 

久慈川 

ホーマック 

久慈消防署 

久慈大橋 

至八戸 

至小袖海岸 

諏訪公園 

至宮古 

久慈ショッピングセンター 

宮脇書店 

アンバーホール 久慈市役所 

久慈駅 

長内小学校 

諏訪旅館 

 45 

２８１ 

268 

野球場 

長内トンネル 

久慈市漁協 

久慈工場で製造される主な製品 
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八戸缶詰株式会社久慈工場 

① 製造に使用する原材料を検査し

ているところ 

③ 野菜などの原材料を合わせて

加工しているところ 

② 味付け用調味液などについても

検査 

④ ④ オペレーターが製品をパック詰 

⑤   めしているところ 

⑧ 出来上がった製品の細菌検査

をしているところ 

 

⑥ X線検査機で異物の混入を1個1

個チェックしているところ 

 

 

 

 

Housoukouteirain  

⑦ 出来上がった製品を販売用の

箱に詰めているところ 

⑨ 発送用ダンボールに箱詰めさ

れ全国に出荷 

⑤ パック詰めされた製品を一つ 

一つ目視確認しているところ 

⑤ 包装工程ライン 

2014年１月作成（2021年6月更新） 

 
缶詰製品・冷凍食品・チルド食品の 

製造に係る工場・製造管理全般 

  ① 原料管理：製造に必要な原材料の材質検査や在庫の確認などをおこなう。 

② 工程管理：製造工程において、作業ミスが起きないよう従業員の作業手順の確認や機械

的トラブルが発生しないよう機械の保守点検をおこなう。 

③ 品質管理：製品の重量、異物の混入や細菌の有無などについて検査機器を使い精密な検

査をし、基準通りに商品が製造され、安心安全な商品が出荷できるよう品質管理をおこな

う。 

④ 工場、環境管理：食品衛生法などの法律や排水・廃棄物処理など環境問題に対応し、

法令遵守｢コンプライアンス｣により工場が操業されているかの管理をおこなう。 

⑤ 労務管理：工場内の定期的巡回点検や危険箇所の改修保全など、安全衛生・労働災害防

止等の労務管理をおこなう。 

主な仕事内容 
 


